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Fraicheur. Qualité. Inspiration.

Le cépage de Saint-Prex en
profite pour en faire son année

David Moginier Textes

~ % omme le dit bien Robert
- Cramer, président de
: Swiss Wine Promotion,
a4 «pour vendre un vin, il
*@ . faut a la fois qu’il ait une
e ﬁkmf*’ histoire a raconter et qu’il
S0it moderne» Deux qualités qu'ont dé-
fendues les sauveurs de ce cépage qu'on
appelait a I'époque «pinot de Saint-
Prex», avant qu’il ait failli disparaitre.
Cette année, donc, le servagnin, sous
sa dénomination actuelle, féte les
600 ans de son arrivée dans la com-
mune de La Cote a travers diverses ma-
nifestations et produits dériveés (lire en-
cadrés).

Car c’est en 1420 que Marie de Savoie,
épouse d’Amédée VIII, vient a Saint-Prex
pour fuir la peste qui sévissait a Cham-
béry. Enceinte, celle qui avait déja perdu
trois enfants veut protéger son futur
bébé. Et Marguerite nait en aofit. Pour re-
mercier la population de son formidable
accueil, celle qui est aussi fille du duc de
Bourgogne offre des plants de sa pré-
cieuse vigne a la commune. Selon ses dé-
fenseurs, ce pinot noir est le premier a
étre arrivé en Suisse, ol il essaime sous
divers noms, de pinot de Saint-Prex a sal-
vagnin, servignin, sauvignier, servagnin,
etc.

Un vin noble

Ce cépage donne le vin des bourgeois face
‘a la mondeuse noire, plus rustique, qui
prospérait en terre vaudoise. Mais le phy-

Quand Raoul Cruchon, alors président
des Vins de Morges, a découvert ce
cépage, il a flairé la bonne affaire. L’asso-
ciation de promotion dépose la marque,
édicte un réglement précis aux produc-
teurs pour garder a ce vin une qualité preé-
cise. Rendement a la vigne, élevage en
barrique, dix-huit mois avant la mise en
vente, le 1° avril, visites des parcelles et
des caves par des comrmissions, dégusta-
tion d’agrément sont des composantes
strictes avant de pouvoir apposer I'éti-
quette unique sur les bouteilles.

20 producteurs
Aujourd’hui, 37 parcelles sont plantées,
dont la vendange de certaines passe en
pinot noir non spécifique. La vingtaine
de producteurs (en constante augmenta-
tion) a sorti 28 000 bouteilles du dernier
millésime. Et elle compte sur cette année
du 600¢ pour promouvoir encore plus le
porte-étendard des vins de I’appellation.
Mais quelle est sa spécificité par rap-
port aux autres sélections de pinot noir
connues en Suisse, une cinquantaine? «Il
a surtout ce coté un peu plus rustique qui
le marque, comme le cornalin en Valais,

explique Raoul Cruchon. Il a une hyper-

sensibilité au terroir et il s’exprime au

‘mieux sur des terres d’argile pour I’hori- i

zontahte, pour I'épaisseur du vin, et sur
du calcaire pour sa verticalité.» Pour I'or-
ganisateur des festivités, le nivean a beau--
coup progressé depuis les premiers mil-
lésimes sortis.

Et Jean-Francois Crausaz, président de
la marque, reléeve aussila dynamique que |






