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Carton pI in pot

ostettler de 1a Cave du Chateau
Valeyres mentent une

a1tre de l’encavagé se féllClte
 ce résultat sans précédent. Il

ppelle cependant qu’un

necouts-est la photographie d*un
n'A un moment précis. «On
uve ce cépage dans un nombre
nité'de pays et d’autres produc-
urs de la-région ont de trés
aux-gamays qu'ils n’ont pas
ésentés a Lyon», observe-t-il
core, pour.relativiser le succés
tenu. ; *

Reste que; pour les Cétes de
Jrbe; orner quatre crus du métal
1é représente une belle carte de
site, d’autant plus que le gamay
mstitue le produit phare de 1’ap-

1lation. «Nous avons un terroir -

proprié. Lorsque mon grand-
re d repris le domaine il y a sep-
nte ans, ce cépage s’y trouvait
ja», commente Benjamin Mo-
| e
Patrick Keller, directeur de la
ave des 13 Coteaux, elle aussi
iréolée d’or, considere la dis-
iction regue comme la récom-
nse d’un travail de longue ha-

" leine; associée & un changemant

de mentalité. «Par le passé, on
plébiscitait les variétés de cépages
productifs. Maintenant, on privi-
légie les clones et les sélections
variétales qui le sont moins. La
plus faible quantité de grappes
augmente la concentration en
ardmes dans le raisin. Cela a un
impact favorable sur la qualité du
vinw, releve le spécialiste.

Des mesures pour la qualité

Le choix de variétés moins gé-
néreuses en fruits, comme le Ga-
may d’Arcenant et le Plant Ro-
bert, la maitrise de la charge mais

aussi les nouvelles sélections pro-
posées par les pep ,1enstes ex-

les ¢

Les vins primés et leurs ééra'ct'fé'r‘istiqu_ea L

Les trois crus primés de la
Cave du Chiteau de Valeyres
ont des caractéristiques diffé-
rentes, révélatrices de la diver-
sité que propose le ¢épage. «La
Gavotte, Rosé de Gamay» est
un vin léger, plutdt sur le fruit,
particuliérement apprécié du-
rant 1’été. «La Cuvée origine»,
«umn vin de plaisir, doté d’une
belle structure», que 1’on peut
servir, entre autres, avec une

. des 13 Coteaux, offre un coté

notes powrecs et eplcees il'se
marie avantageusement avec
un plat de viande élaboré, par
exemple de 1’agneau. Enfin, l&
«Rubis de Gamay», de la Cave .

1ité et épicé apprécié avec les.
mets de charcutene du terroir. -
£ PL B

Assm de gauche 5 droite: Mlchel Hostettler, anc1en président de I’appellatlon et Ohvner Chautems secrétaire. Debout, d
second plan: Benjamm ‘Morel, de'la Cave du Chateau de Va!eyres etYvan Monnrer presnd:ant de la‘Cave des 13 Coteaux.

phquent en partie, selon Patrrck
Keller, les bons résultats récoltés
par la société coopérative d’Ar-
nex-sur-Orbe dans les concours
ces derniéres années. «La qualité
angmente également avec 1’dge
des vignes; car elles deviennent
moins productives», ajoute-t-il.
Diverses contributions financiéres
incitent aussi les vignerons a ser-
vir la philosophie de la cave. Le
directeur de cette derniere évoque,

notamment, des bonus & la qualité

et une politique spéciale en ce qui
concerne le Gamay XITIOr, vin
haut de gamme des 13 Coteaux.
«Le travail pour réguler la quant1-

tion font 1’ objet de compen
tions», indique-t-il:

160 dégustateurs (cenologu
sommeliers, metteurs en marc
journalistes et amateurs aver
ont élu les meilleurs gamays ¢
borés par les producteurs
monde entier dans le cadre
concours lyonnais. Sur les 7
cuvées dégustées, ce qui consti
une augmentation de participat
de 20% par rapport & 2016, %
vins ont ét€ récompensés. 95 ¢
dailles d’or -1*appellation Co
de I’Orbe AQC est laseulerég
viticole de Suisse & s’étre parée
ce métal cette année- et 120 n
dailles d’argent ont été dist
buées. - LubovicPiLLONEL





